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Quejana / Kexaa Monumentu-multzoa
Anes San Bizenteko portada erromanikoa

AMURRIO

Santa Maria elizako erretaula
Mariaka dorrea

Elexazarreko aztarnategi erromatarra

ARTZINIEGA

Ortiz de Molinillo eta Velascoren dorretxea
Hirigune historikoa

Ama Agustindarren komentuaren portada
Pablo Respaldizaren Sutegia

Arteako Andra Mariaren Santutegia
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Anuntzibaiko jauregia, zubia eta burdinola
Katuxa jauregia

Lamuza parkea

Ermualde

Ugarte dorretxea

OKONDO
San Roman eliza

Baina ezagutu nahi baduzu, Aiaraldeako
Txakolinaren Ibilbidean esperientziak pa-
regabeak bizi ahal izango dituzu: bisita gi-
datuak upategietara, jarduera paraleloak eta
dastatzeak.

Natura-ondarea

o Nerbioiko ur-jauzia

e Gorobel mendilerroa (Fraidearen tontorra,
Txarlazo,Tologorri eta Ungino)

) Marofioko urtegia

e Esquina de Rubén behatokia
e Menoioko Etxaurren baseliza
o Ganekogorta

Lehentasunezko jarduketa eremuak, Eusko Jaurlaritzaren finantzaketarekin.
Zonas de Actuacion Preferente con la financiacion de Gobierno Vasco.
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Amurrio (945 39 37 04)
Laudio/Llodio (94 403 49 30)



Badakigu IX. mendean bazirela txakolinari
buruzko zenbait aipamen, eta horrek adie-
razten du aspaldiko edaria dugula. Txakoli-
na fruta-usaina, ukitu garratza eta zertxobait
karbonikoa duen ardoa da, eta hotz hartzen
da.

Gorabehera ugari izan ditu, eta ia desagertu
egin zen. XX. mendearen hasieran, ordea,
indarra hartzen hasi zen eskualdeko ekint-
zaileei eta tradizioak babestu nahi zituztenei
esker.

Batik bat “Hondarribi zuri” mahats barie-
tatearekin egiten da, hau da, jatorriz Euskal
Autonomia Erkidegokoa den mahats zuriare-
kin. Normalean mahatsondoetan edo landa-
re-sareetan hazten da, fruituak ez dezan lurra
ukitu. Eskuz biltzen da mahatsa, eta altzairu
herdoilgaitzezko andeletan hartzitzen da.

Aiaraldearen eta Txakolinaren Ibilbidean
zehar, Arabako Artziniega, Ayala/Aiara, Lau-
dio/Llodion Okondon eta Amurrio dira herri
ekoizleak, eta denak dira Arabako Txakoli-
na/ Txakoli de Alava JDkoak.

Txakolina beti aurkituko dugu eskualde ho-
netako edozein esperientzia gastronomiko-
tan, dela pintxo (miniaturazko sukaldaritza)
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Aiaraldeko Txakolinaren Ibilbideak aukera
emango dizu esperientzia enogastronomiko
paregabeaz gozatzeko. Marka horren pean
biltzen dira txakolindegiak, jatetxeak, osta-
tuak, dendak eta turismo-bulegoak. Horiek
guztiek lagundu egingo dizute gure tokiko
produktuen kalitatea ezagutzen eta dastat-
zen eta horien artean, eragile gidari gisa,
txakolinak.

ospetsuez gozatuz, dela edozein jatetxe edo
tabernatan.

Aiaraldean kalitate handieneko gastrono-
miaz gozatzeko aukera emango dizuten ba-
serri, oinetxe eta jatetxe ikusgarriak aurkituko
dituzu.

Txakolinak, gainera, paisaia bikaina eratzen
du, euskal lurralde honen nortasun; beraz,
ziurtatuta duzu zure egonaldia naturaz ingu-
ratuta egongo dela alde guztietatik.

Aiaraldera maiatzaren amaieran etortzen ba-
zara, zoaz Amurriora Txakolin Eguna ospat-
zera. Egun horretan, upategiek beren ardoak
erakusten dituzte gazta, gozoki eta artisaut-
za produktuen ekoizleekin batera, eta kaleak
euskal folklorearen musikarekin alaitzen dira.

Azken batean, proposatzen dizugu upate-
giak ezagutzea; gastronomia bikainaz gozat-
zea, txakolin hotzarekin bada, hobeto; ostatu
ezin hobeetan atseden hartzea, askotan na-
turaz inguratutako parajeetan baitaude; eta
askotan ezezaguna den eskualde miragarri
honetako artisautza- edo gastronomia-pro-
duktuak erori eta zure jatorrira eramateko
aprobetxatzea.

naren ibilbic

Marka horren pean, gainera, jarduera ugari
antolatzen dira, kultura, tradizioak eta goza-
men enogastronomikoa batzen dituen es-
perientzia hori are gehiago gozatzeko. Etorri
behar baduzu, jaso informazioa aurretik, ho-
rietakoren batez gozatu ahal izateko.

RUTA DEL
TXAKOLI
AIARALDEA

Gastronomia
esperientzia gisa

Txakolina, neurri batean, Aiaraldea eskualdearen
nortasunaren adierazgarri dela esan dugu; baina
ezin dugu ahaztu gastronomiaren kalitatea ere
bikaina dela, aintzat hartzen badugu nazioartean
ezaguna den euskal gastronomiari laguntzen
diola. Bakailao errezetak, txuletoiak, babarrunak
eta baratzeko kalitate bikaineko gainerako produk-
tuak aurkituko dituzu edozein jatetxetan, baserri
gastronomikotan edo bertako taberna eta taberne-
tako pintxo barretan.

Beraz, proposatzen dizugu uztar dezazula txakolin
freskoa eskualdeko produkturik hurbilenetako eta
ezagunenetako batzuekin, hala nola odolki eta
txorizoekin, gaztarekin eta etxeko ogiekin. Eztia
eta gozoki tipikoak ere ezin ditugu ahaztu.

Eta gaztei buruz hitz egiten badugu, gaztandegi
batek baino gehiagok ekoizten dituzte ardi “latxa”
autoktonoaren esneaz egindako ldiazabal JDko
produktuak.

Horietako bat bisitatzera anima zaitezke. Oso in-
teresgarria irudituko zaizu gazta egiteko proze-
sua, eta gazta desberdinak probatzeko aukera ere
izango duzu.

Alde batera utzi ezin
dituzun esperientzia
gastronomikoak.




