Disfruta
con su txakoli y
su gastronomia

EL DESTINO ES EL F

Podriamos decir que el Txakoli es el fruto
qgue mejor define la identidad de esta comar-
ca formando parte de su variado paisaje y su
rica y reconocida gastronomia.

Este vino se produce en bodegas familiares
con peculiaridades propias cada una y con
un modo de hacer heredado al que se suma
los conocimientos adquiridos.

No hay mejor manera de conocerlo de cer-
ca que visitando alguna de estas bodegas
donde gustosamente te ensefaran coémo
son los procesos de elaboracion y te permiti-
ra probarlo en su perfecto estado.

Y, por supuesto, demandalo en cualquiera
de los restaurantes o las ferias que anual-
mente se celebran para dar a conocer mejor
este peculiar y exquisito vino

Pero si quieres conocerlo, en la Ruta del
Txakoli de Araialdea puedes disfrutar de
experiencias Unicas con visitas guiadas a
bodegas, actividades paralelas y degusta-
ciones y catas.
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Vifiedos de txakoliy-Sierra Salvada - - '

Ya desde el siglo IX se tiene constancia de
que el txakoli, ese vino afrutado con un li-
gero toque acido, algo de carbodnico y que
gusta tomar frio, aparece en citas, dando fe
de su ancestral existencia.

Ha pasado por numerosas vicisitudes que
llegaron a casi eliminar su produccion has-
ta comienzos del siglo XX donde empezo a
tomar fuerza gracias a personas emprende-
doras y salvaguardas de las tradiciones de
la comarca.

Se elabora principalmente con la varidad de
uva “Hondarribi zuri”, uva blanca originaria
del Pais Vasco, y se cria normalmente en pa-
rras o espalderas para alejar el fruto del sue-
lo. La vendimia es manual y la fermentacion
se hace en depositos de acero inoxidable.

Dentro de la comarca de Aiaraldea, y de la
Ruta del Txakoli, las poblaciones produc-
toras son las alavesas de Artziniega, Ayala/
Aiara, Laudio/Llodio, Okondo y Amurrio que
pertenecen a la D.O. Arabako Txakolina /
Txakoli de Alava.

El txakoli va a estar presente en cualquiera
de tus experiencias gastronémicas en esta
comarca, bien sea disfrutando de los afama-
dos pintxos, esa cocina en miniatura, o en
cualquiera de los restaurantes o bares.
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La Ruta del Txakoli de Aiaraldea te permi-
tira disfrutar de una experiencia enogastro-
némica unica. Bajo esta marca se asocian
txakolinerias, restaurantes, alojamientos,
tiendas y oficinas de turismo que te ayu-
daran a descubrir y degustar la calidad de
nuestros productos locales y entre ellos y
como agente conductor, el txakoli.

En Aiaraldea vas a encontrar espectacula-
res caserios, casas solariegas y restaurantes
que te van a proporcionar un disfrute gastro-
nomico de primera calidad.

El Txakoli ademas, construye un espléndi-
do paisaje que es identidad de esta tierra
vasca, con o que tienes asegurada una es-
tancia rodeada de naturaleza por los cuatro
costados.

Si coincide que estas a finales de mayo por
Aiaraldea, acércate a la localidad de Amu-
rrio a celebrar el Txakolin Eguna. Un dia de
feria donde las diferentes bodegas exponen
sus vinos junto a productores y productoras
de queso, dulces y productos de artesania
mientras se animan las calles con musica del
folklore vasco.

La propuesta, en definitiva, es que descu-
bras las bodegas, que disfrutes de la exce-
lente gastronomia, mejor acompafada de
un txakoli frio, que descanses en los inmejo-
rables alojamientos enclavados, en muchas
ocasiones, en parajes rodeados de naturale-
zay que aproveches para comprary llevar a
tu origen los productos de artesania o gas-
trondmicos de esta sorprendente y muchas
veces, desconocida comarca.

Bajo esta marca se organizan ademas nu-
merosas actividades que te permitiran dis-
frutar aun mas, si cabe, de esta experiencia
que une la cultura, las tradiciones y el dis-
frute enograstronémico. Si vas a venir, infor-
mate antes para poder disfrutar de alguna
de ellas.
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Y si deciamos que el Txakoli marcaba de algu-
na manera la identidad de la comarca de Aia-
raldea, no podemos olvidar que su calidad gas-
tronomica es igualmente excelente teniendo en
cuenta que contribuye a lo que es la Gastro-
nomia Vasca, reconocida internacionalmente.
Las recetas de bacalao, los chuletones, las alu-
bias y demas productos de la huerta de primeri-
sima calidad, podras encontrarlos en cualquiera
de sus restaurantes, caserios gastronémicos o las
barras de pintxos de sus bares y tabernas.

Asi que te proponemos maridar el fresco txakoli
con alguno de los productos mas cercanos y sig-
nificativos de la comarca como son sus morcillas
y chorizos, su queso y sus panes caseros. No
olvidamos tampoco la miel y los dulces tipicos.

Y si hablamos de quesos, son varias las queserias
con sus productos de D.O. Idiazabal procedente
de las ovejas “latxas” autoctonas de la zona.

Puedes animarte a visitar alguna de ellas. Te va
a parecer muy interesante el proceso de elabora-
cion del queso a la vez que podras degustar sus
diferentes variedades.

Experiencias
gastronémicas que no
te puedes perder



